
19.-  CHF

Velouté de courge rôtie
aux dés de foie gras et crôutons

48.-  CHF

Filet mignon de cerf snacké, jus corsé et sa garniture de chasse
spätzlis maison, poire miel/poivre/citron, crémeux de patate douce

marrons : à la bière des Vagabonds et choux de Bruxelles aux raisinets

9.-  CHF

Sélection de trois fromages affinés de Leysin

12.-  CHF

Panna Cotta, chocolat blanc et crème de marrons
gel au whisky



19.-  CHF

Roasted Pumpkin Velouté
with Foie Gras Cubes and Croutons

48.-  CHF

Seared Venison Tenderloin, Rich Jus, and Seasonal Game Garnish
Homemade Spätzli, Honey/Pepper/Lemon Pear, Sweet Potato Purée  

Chestnuts: Cooked in Vagabonds Beer, and Brussels Sprouts with Redcurrants

9.-  CHF

Selection of Three Aged Cheeses from Leysin

12.-  CHF

Panna Cotta, White Chocolate, and Chestnut Cream
Whisky Gel

Minimum 2 people: 200g of venison per person, assortment of 4 sauces, fries, and green salad  
Meat supplement for 100g: 10.- CHF

m e n u

HUNTERS

The Unmissable

HUNTER’S WINEM AKER FONDUE



19.-  CHF

Geröstete Kürbis-Velouté
mit Foie Gras Würfeln und Croûtons

48.-  CHF

Kurzgebratenes Rehfilet, kräftige Jus und saisonale Wildgarnitur
Hausgemachte Spätzli, Honig/Pfeffer/Zitronen-Birne, Süßkartoffelpüree  

Edelkastanien: in Vagabonds Bier gekocht, und Rosenkohl mit Johannisbeeren

9.-  CHF

Auswahl von drei gereiften Käsesorten aus Leysin

12.-  CHF

Panna Cotta, weiße Schokolade und Marroncreme
Whisky-Gelee

Minimum 2 Personen: 200g Rehfleisch pro Person, Auswahl von 4 Saucen, Pommes frites und grüner Salat  
Fleischzuschlag für 100g: 10.- CHF

m e n u

HUNTER’S

Das Unverzichtbare

HUNTER’S WINEM AKER FONDUE

Wenn Sie Lebensmittelallergien haben, konsultieren Sie bitte unser Personal.  
Alle Preise sind in CHF, inklusive Service und Mehrwertsteuer.
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