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Nos Entrées
Salade mêlée Mixed Salad

Millefeuille de légumes, Tomme Vaudoise panée et vinaigrette de betterave
Vegetable Millefeuille, Breaded Tomme Vaudoise, and Beet Vinaigrette

Carpaccio de tomate, mozzarella du Moléson et pesto d’herbes
Tomato Carpaccio, Moléson Mozzarella, and Herb Pesto

Planchette de viande séchée (CH) de la boucherie Planchamp, Vouvry
Dried Meat Platter (CH) from Planchamp Butchery, Vouvry

Planchette de salaisons (CH) de la boucherie du Centre et fromages
Cold Cuts Platter (CH) from the Boucherie du Centre and Cheese

Nos Incontournables
Le burger du moment : Demandez-nous !
Burger of the Moment: Ask Us!

Rösti montagnard (jambon cru, fromage d’alpage et œuf)
Mountain Rösti (raw ham, alpine Cheese, and Egg)

Tartare de boeuf (CH), toasts, frites et petite salade
Beef Tartare (CH), Toast, French Fries, and Small Salad

Entrecôte de bœuf (CH) 200g, beurre béarnaise, pomme grenailles rôties et gâteau d’aubergines
Beef Entrecôte (CH) 200g, Béarnaise Butter, Roasted Grenaille Potatoes, and Eggplant Tart

Filet de truite (CH) soufflée, crème de badiane et risotto crémeux de légumes
Soufflé Trout Fillet (CH), Star Anise Cream, and Creamy Vegetable Risotto

Risotto Carnaroli crémeux aux légumes du moment
Creamy Carnaroli Risotto with Seasonal Vegetables

Nos Fondues
Fondue d’alpage du Temeley, 220gr /pers (option    )
Alpine Cheese Fondue from Temeley, 220g / Person

Fondue Chèvre de la fromagerie Moléson, 200g/pers (option    ) 
Goat Cheese Fondue from Moléson Dairy, 200g / Person

La fondue du moment : Demandez-nous !
Fondue of the Moment: Ask Us!

L’incontournable Bacchus KUKLOS, bœuf(CH)/poulet IP Suisse (200grs), pommes grenailles et petite salade
The essential Bacchus KUKLOS, Beef (CH) / Chicken IP Suisse (200g), Grenaille Potatoes, and Small Salad

min. 2 personnes / Supp. viande 100g (10.-)   |   Minimum 2 persons / Additional portion of meat 100g (10.-)

Nos Desserts
Fondant chocolat aux noix de pécan caramélisée, sorbet fraise-framboise
Chocolate Fondant with Caramelized Pecans, Strawberry-Raspberry Sorbet

Millefeuille de dentelles aux agrumes et crème double de Gruyère au citron
Citrus Millefeuille and Double Cream from Gruyère with Lemon

La tartelette du moment et sa boule de glace : Demandez-nous !
Tart of the Moment: Ask Us!

Nougat glacé aux graines torréfiées
Frozen Nougat with Toasted Seeds

En cas d’allergie alimentaire, merci de vous renseigner auprès de notre personnel
WITH US, YOU CAN SHARE YOUR DISHES!

Additional charge for an extra place setting: 5.-Sans Gluten Sans Lactose Végatarien Végan

Tous les prix sont en CHF, service et TVA inclus.
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Bières
Eichhof draft beer  
Panache  
Non-alcoholic beer  
Desperados  
Erdinger - wheat beer  
Ittinger - amber beer  
Vagabonde - IPA - Leysin  
7Peaks - Éperon APA - Val D’Illiez  
7Peaks - beer of the moment

Apéritifs
Kir - blackcurrant, peach, hazelnut  
Ricard / Pastis  
Campari  
Cynar  
Martini white / red  
Suze  
Porto white / red  
Appenzeller  
Bitter des Diablerets  

Virgin Spritz  
Virgin Hugo  
Aperol Spritz  
Limoncello Spritz  
Hugo

Bl�c
AIGLE  
Les trois tours | Chasselas 2021 
Les Celliers du Chablais 
Henri 1908 | Chasselas 2023 
BADOUX Vins                                    
 

YVORNE
La cuvée Kuklos | Chasselas 2022  
Artisans Vignerons d’Yvorne
La cuvée de Leysin | Chasselas 2023 
Éric MINOD              
Pinot Gris | Pinot Gris 2019  
Domaine de la Pierre Latine

BEX
Sauvignon blanc | S.Blanc 2022  
Domaine le Luissalet

LAVAUX – DEZALEY GRAND CRU  
Marsens | Chasselas 2022  
Les frères DUBOIS

Rosé
AIGLE  
La cuvée de Leysin | Œil de Perdrix 2020 
Alain Emery                                 
Henri 1908 | Assemblage 2022 
BADOUX Vins 

Les Bulles
 
Henri Prosecco Blanc Extra Dry 
BADOUX Vins
Henri Prosecco Rose Extra Dry 
BADOUX Vins  
Champagne Moët et Chandon                                

Rouge
AIGLE  
La cuvée de Leysin | Pinot noir 2022  
Alain EMERY  
Henri 1908 | Pinot-Gamay 2022  
BADOUX Vins 
Pinot Barrique | Pinot noir 2021  
Les Celliers du Chablais                                  

YVORNE
Le Rouge des Rouges | 2020  
Domaine de la Pierre Latine   
Gamaret/Diolinoir/Pinot Noir

BEX
Luissalet Réserve Noire | 2022  
Willy et Nathalie DELADOËY 
Gamaret/Diolinoir/Cabernet Franc

LAVAUX   
La cuvée Kuklos | Assemblage 2022 
Les frères DUBOIS
Gamaret/Garanoir/Merlot/Cabernet Franc

VALAIS   
Dolia | 2022  
Cave de Rois 
Gamaret/Diolinoir/Pinot Noir
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Long Drinks
Vodka | Gin | Whisky | Rhum...
Soft Drink Accompaniment 

Eau de vie
Abricotine  
Williams Pear  
Vieille Prune  
Grappa Amarone  
Grappa Moscato  
Quince Brandy – Distillerie de Roche

Cold

San Bitter Rouge  
Michel fruit juices  
Orange, Tomato  
Elmer still or sparkling  
Sinalco Cola | Cola Zero | Orange  
Rivella Red  
Elmer Lemon  
Ramseier apple juice  
Organics Tonic  
Iced tea peach or lemon  
Glass of milk  
Les Bons Sirops Morand

So�

Carte des Boissons
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Whisky

Chivas Regal 12 Year Old  
Oban Old Single Malt 14 Year Old

Hot

Tea 
Black, Earl Grey, Green, Lemon Green, Jasmine Green  
Infusion  
Linden, Verbena, Rosehip, Chamomile, Red Fruits, Mint, Lemon, Ginger  

Coffee, Espresso, Ristretto  
Latte, Decaf  
Cailler, Ovomaltine  
Cappuccino  
Viennese Coffee | Hot Chocolate  
Spiked Coffee | Spiked Tea

Digestifs
Amaretto  
Limoncello  
Get 27  
Baileys  
Cointreau  
Fernet Branca  
St. James Rum 12 years  
Calvados Morin  
Grand Armagnac Paul de Vignau  
Rémy Martin VSOP Cognac
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